SAUMUR ROUGE
LOUIS ROCHE
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SAUMUR ROUGE
LOUIS ROCHE

LE PRODUCTEUR ET LE VIGNOBLE

Loire Propriétés fédere des viticulteurs attentifs a la qualité de leur
production. Les Caves qui y sont représentées sont un gage de qualité,
d'amour du Vin et du Terroir. Le vignoble saumurois est limité au nord par la
Loire et est traversé du nord au sud par le Thouet et la Dive, ses affluents. Il
occupe principalement les terrains sédimentaires de la bordure sud-ouest
du bassin parisien. Le terroir se caractérise par ses terres blanches issues de
la craie ou du tuffeau.

LA PRODUCTION DU VIN

Vinification traditionnelle en rouge
Elevage en cuves inox
Embouteillage précoce pour conserver tous les aromes

LE CEPAGE

Cabernet franc

LA DEGUSTATION

Robe rouge rubis, brillante et limpide

Aréme de fruits rouges, fin et ouvert

Belle rondeur en bouche, souple et gouleyant
Tanins fondus et mars

Structure ronde et harmonieuse

Servir légérement frais entre 12 et 15 °C

USAGE

Accompagnera parfaitement des viandes blanches et également un réti de
boeuf et des fromages a pate blanche.

RECOMPENSE

Millésime 2010 — Médaille d'or au Concours des vins de Loire 2011

30, rue Lefort, Laval, QC Canada H7L 0C5
450 628-5639 = I 450 628-2640
info@vinconseil.com
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